
PROPOSTA 
ALLE SCUOLE APPARTENENTI AL 

CONSORZIO DEGLI ISTITUTI ALBERGHIERI 
DEL VENETO 

 
Azione 1 (ottobre) 
RICHIESTA DI ADESIONE DELLE SCUOLE ATTRAVERSO IL CONSORZIO 
Destinatari: Istituti alberghieri del Veneto 
Strumento: Scheda di Adesione per le scuole (contenente disponibilità, recapiti 
docente referente del progetto, periodi di corsi di recupero/stage, per meglio 
organizzare le attività) 
 
Azione 2 (1° turno: ottobre/novembre/dicembre 
                    2° turno: febbraio/marzo/aprile) 
INCONTRI c/o SCUOLE di 2‐3 ore, a titolo gratuito 
Destinatari: alunni delle classi 4^ e 5^ degli indirizzi di sala e pasticceria 
Strumento: testimonianza aziendale, demo/presentazione Accademy e 
questionario candidatura alunni 
 
Azione 3 (1° turno: febbraio/marzo/aprile 
                    2° turno: settembre/ottobre/novembre/) 
CORSI ALL’ACCADEMY, residenziale e gratuito 
Destinatari: circa 90 (45 per turno) alunni selezionati da Forno D’Asolo 
attraverso i questionari somministrati nelle classi 4^ e 5^ degli indirizzi di sala 
e pasticceria 
Strumento: 3 corsi stanziali a turno (di circa 15 persone l’uno) di 5 giorni 
all’Accademy a Maser. 
 
Azione 4 (luglio/agosto/…) 
STAGE IN AZIENDA FORNO D’ASOLO, residenziale e retribuito 
Destinatari: 3‐4 alunni maggiorenni selezionati da Forno D’Asolo tra i 
frequentanti l’Accademy 
Strumento: stage in azienda 
 
Note: 
 
‐ Tutta l’organizzazione del progetto verrà gestita dalla segreteria di Forno 
  D’Asolo, che si coordinerà con ogni docente referente del progetto a scuola 
‐ I turni 1 e 2, coinvolgeranno scuole diverse (scelte in base alla scheda di 
  adesione, a seconda della disponibilità e delle loro attività interne) 
‐ Sia gli incontri a scuola (per tutti gli alunni coinvolti), sia la partecipazione 
  al Master in Accademy (per gli alunni scelti) potranno essere riconosciute 
  come attività di AS‐L. 
‐ Ad ogni turno, potrebbe partecipare al Master, gratuitamente, un docente 
  scelto tra i docenti degli alunni di quel turno. 


